
Fondue moitié-moitié

Fondue à la tomate

Fondue à la bière

Suppléments : 3.–
Œuf / échalotes ciselées / pommes de terre

Röstis au fromage et oignons, salade verte

Croûte au fromage, salade verte

Suppléments : 3.– Jambon à l’os / œuf

Mets au fromage 

• Entrées •

Planchette 3 Sifflets

Fondue Moitié-Moitié

Meringues à la double crème 
ou raisins à la lie, 

glace vanille

Salade verte

Salade mêlée

La 3 Sifflets
viande séchée, lard, jambon fumé 

Escargots du Mont d’Or
au beurre à la fée verte

Salade Malakoff

Malakoff (1 pièce)

Soupe / Potage 

45.–
(par pers.)

Plat
Végétarien

6.50

9.–

18.–

14.–

13.–

7.–

13.–

9.–

12.50

32.–

26.–

24.–

-

-

27.–

28.–

28.–

2.–

23.–

45.–

28.–

41.–

Exclusivements sauvages. 
Ramassés, préparés 
et beurrés à la main

LES 1ERS 
JEUDIS 
DU MOIS 

VIANDES

Le coin des petits sifflets
Nuggets, Frites 
ou ravioles aux épinards et fromage

Les 
ravioles 
du moment

raclette 
à gogo 

30.–
(sur réservation)

24.–

-  Le Menu  -
DU GÉNÉRAL

au
 choux

et saucisse

Papet 
vaudois 

Poisson 
Filets de perche 
du Léman 
pommes de terre rissolées et salade verte 
(Selon arrivage)

45.–

Fondue à la viande
(min. 2 pers.)
Salade verte, 
pommes de terre rissolées 
et sauces (maison?)

Poulet au panier
Salade verte, 
pommes de terre rissolées

Entrecôte de bœuf 200g 
Salade verte, 
pommes de terre rissolées 
et légumes

Suppléments : beurre maison 4.–
22.–

13.–



DESSERTS
Meringues à la double crème

Fondant au chocolat (13 min),
glace vanille

Crème brulée à la vanille

Raisins à la lie et glace vanille
à la mode «Cocole»

Sorbet arrosé

C’est l’histoire d’un délice aux fruits 
emprisonné par un disque de chocolat et libéré par 
un caramel tiède au beurre salé.

Boules de glaces
(chocolat, vanille, pistache, stracciatella, 
café, citron, fraise, abricot)

Irish Coffee

12.–

15.–

10.–

12.–

12.–

15.–

5.–

15.–

La CarteLa Carte
des Mets

Provenances : 
Bœuf CH / Perches CH / poulet CE

TVA 8,1% incl. Pour toute la carte
Prix en CHF


